CARMOLIMP

FISA TEHNICA DE PRODUS - PROFESIONAL

CONGELAT

CIORBE & SUPE - CIORBE

Ciorba de pui a la grec

Denumire legald: Ciorba cu carne de pui « Congelat

Ciorba cu carne de pui este un preparat traditional, obtinut prin fierberea cdrnii de pui impreund cu legume.

SPECIFICATII PRODUS

Brand Carmolimp
Categorie Ciorbe & supe
Stare Congelat
Portie

’ . 4009
recomandatéa

FORMATE, BAXARE S| PALETIZARE

Detindtor brand
Tard de origine

Mentiune

Greutate

SC ARA VIEW SA
Romania

Nu se declard claims in aceastd fisd

Fix&, per format

T T A T

Ambalaj primar

Greutate netd [ unitate

Portii estimate (400 g)

Descriere bax

Unitdti / bax

Greutate netd [ bruté bax

BaxLx1xh [volum

TIx HI

Baxuri [ palet

PaletLx1xh

Greutate netd [ brutd palet

Valabilitate / pastrare
DECLARATIE NUTRITIONALA
Valori medlii pentru 100 g de produs
Valoare energeticd

Grasimi

din care acizi grasi saturati

Glucide

carmolimp.ro « DIN1993

Pungd

Tkg

=25
Disponibil la cerere
Disponibil la cerere
Disponibil la cerere
Disponibil la cerere
Disponibil la cerere
Disponibil la cerere
Disponibil la cerere
Disponibil la cerere

12 luni / -18°C

720,67 kJ [ 172,4 keal

10,43 g  Fibre

22g Proteine

917g Sare

din care zaharuri

Pungd

2kg

=50
Disponibil la cerere
Disponibil la cerere
Disponibil la cerere
Disponibil la cerere
Disponibil la cerere
Disponibil la cerere
Disponibil la cerere
Disponibil la cerere

12 luni / -18°C

Emis: 15.07.2026 -« Revizuit:15.07.2026 « APROBAT PENTRU

WEBSITE

1369
0279
10579

1269

Paginal/2



CARMOLIMP FISA TEHNICA DE PRODUS - PROFESIONAL CONGELAT

INGREDIENTE

apa, carne de pui fara piele 9,9%, smantana 31,6% grasime (smantana pasteurizata din LAPTE de vaca, culturi lactice), morcovi, galbenus
pasteurizat din OU gaina, TELINA, ceapa alba, ardei gras, vegeta (sare iodata, legume uscatel5.5% (morcovi, pastarnac, cartof, ceapa,
TELINA, frunze de patrunjel), potentiatori de aroma (monoglutamat de sodiu, inozinat disodic), zahar, condimente, amidon de porumb,
colorant (riboflavina)), amidon, sare, otet (SULFITI), usturoi, marar.

Alergenii sunt evidentiati in lista ingredientelor prin caractere aldine si culoare.

MATRICEA CELOR 14 ALERGENI UE

Cereale cu gluten Poate contine Fructe cu coaja Poate contine
Crustacee Nu contine* Teling Contine
Ooud Contine Mustar Poate contine
Peste Nu contine* Susan Poate contine
Arahide Poate contine Sulfiti Contine
Soia Poate contine Lupin Nu contine*
Lapte Contine Moluste Nu contine*

*«Nu contine» conform evaludrii disponibile in documentatia produsului.

PASTRARE, MANIPULARE S| REGENERARE

A se pdstra la -18°C. Produsul poate fi regenerat direct din stare congelatd sau dupd decongelare controlatd.

Decongelare la 0—2°C. Dup& decongelare: maximum 10 zile la 0—-2°C in ambalaj sigilat; dup& deschidere, maximum 24 de ore la 0-2°C. A nu se recongela.

Bain-marie Incalzire direct in punga sigilatd, in apd de maximum 70°C, pand cénd produsul ajunge la 60-70°C.
Plita Transfer in recipient adecvat; incdlzire cu amestecare p&nd la 60-70°C.

Cuptor combinat Transfer in recipient profesional adecvat; regenerare pand la 60-70°C.

Microunde Transfer in recipient adecvat; incdlzire in etape, cu amestecare, péind la 60-70°C.

Dupd incdilzire: mentinere la peste 60°C si consum in maximum 4 ore.
SERVIRE S| INFORMATII SUPLIMENTARE

Sugestie de servire: se serveste fierbinte, in portia recomandatd, cu garniturile sau toppingurile potrivite preparatului.
Mentiuni nutritionale validate: nu sunt declarate pentru aceastd fisd.

solicitd specificatia actualizaté: carmolimp.ro/contact

NOTA PRIVIND ACTUALITATEA INFORMATIILOR

Prezenta fisé reflectd specificatiile produsului aprobate si disponibile la data reviziei indicate. Deoarece produsele si specificatiile acestora pot fi actualizate, versiunea
aplicabild SKU-ului si comenzii dumneavoastrd poate fi confirmatd de Departamentul Calitate Carmolimp la momentul comenzii. inainte de utilizare, vé recomanddm
consultarea etichetei si a documentatiei aferente lotului livrat, in special in ceea ce priveste ingredientele, alergenii, conditiile de pdstrare si instructiunile de preparare.
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